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happy 
hour

17h   20h17h   20h

lun di -  vendredi

Bière - Tigre Bock

Cocktails

Mocktails

6,00€

8,00€

6,50€
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30 min
de karaoké

Un plat au  c ho ix
Cheeseburger, nuggets, 

steack haché, pâtes

Un  dessert  au ch oix
Crêpes nutella, glace

  9,90 €

++

Menu Kids            

Menu midi           15,90 €

Un p lat au choix
BUZZGER OU SALADE ORIENTALE

une boisson au choix
SOFT OU BIÈRE

Menu étudiant   13 €

++

*Sous présentation de la carte étudiante

p l at 
d u j our

b o isson 
o f ferte

café
offert

++ ++

dessert
au choix

boisson 
of ferte

30 MIN
DE KARAOKÉ

karaoké break 10 €

++ ++
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16,50€

17,00€

14,00€

15,00€

salades & bowls

L’ORIENTALE 
carpaccio d’aubergine, tomates confites, houmous, falafels, 
pain pitta, sauce tzatziki

L’ASIATIQUE 
Poulet karaage (frit), oeuf, tomate confite, nouille de blé, 
courgette, concombre, salade jeunes pousses, menthe, 
sauce gingembre fruit de la passion

LA MÉDITERRANÉENNE
4 crevettes marinées, piquillos grillés, concombre, 
pois chiche, maîs, oignon rouge, mélange jeunes pousses, 
citron vert

L’ITALIENNE 

Jambon cru, stracciatella, tomate cerise, salade de jeunes 
pousses, tagliatelles d’oeuf, mimosa d’oeuf croutons, 
parmesan, crème de balsamique

CHAKCHOUKA 
Œufs, sauce tomate marinée avec des poivrons rouges, 
jaunes et verts, épices orientales

BOWLLYWOOD 
Curry de bombay, lait de coco, carotte, pomme de terre, 
courgette, tomate, gingembre

16,50€

14,00€

 : Végétarien
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plats

Dwichs & Burgers

KING OF CROQUE MONSIEUR 
Croque monsieur pané au jambon

GIGI LA FOCACCIA
Pain focaccia, mortadelle, straciatella, roquette, 
confiture de pêche, crème de balsamique, pistache

SAUMON AFTER MIDNIGHT
Pain focaccia, saumon fumé, straciatella, 
artichaut, citron vert, salade de jeunes pousses

BUZZGER
Steak haché, cheddar, laitue iceberg, oignons rouge, 
pickles, sauce maison, bun rouge brioché

VEGEDREAM 
Steak végétal, cheddar maturé, aubergine grillée, laitue 
iceberg, oignons frais, sauce mayo au paprika fumé 
et bun origan spicy

SPICE BUN
Poulet karaage, cheddar maturé, laitue iceberg, 
sauce mayo au paprika fumé, bun origan spicy

SEA, BURGER AND SUN
Cabillaud pané, pickles, salade, oignons, 
sauce tartare, bun origan spicy

12,50€

12,50€

12,50€

15,90€

16,90€

16,90€

17,90€

 : Végétarien
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TRATTORIA

POISSON

VIANDE

RIGATONI À LA TRUFFE  
Rigatoni, creme de truffe, stracciatella, 
pistache torrefier

LASAGNES
Pâtes fraîches, ragû de paleron façon bolognaise, 
bechamel, mozzarella

CACCIO E PEPPE 
Rigatoni, parmigiano, poivre noir

FISH & CHIPS 
Poisson pané, sauce tartare, cornichons en pickles, 
citron jaune, frites

SMOKE ON THE WATER
Pavé de saumon grillé et fumé maison, riz vénéré, 
legumes de saison, crème wasabi aneth

ONGLET DE BŒUF 
Rumsteck 150gr 

ENTRECÔTE DE BŒUF
Entrecôte de bœuf 275gr, sauce et garnitures au choix 

15,90€

14,90€

13,50€

13,00€

16,90€

20,90€

26,90€

1 Sauce au choix : Bleu, Poivre, Tzaiki, Teriyaki Supplément sauce 
1 Garniture au choix : Frites, Frites de patate douce, Riz vénéré

 : Végétarien
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6,00€

6,50€

6,50€

8,00€

DESSERTS

SUZETTE 
Deux crêpes suzettes à l’orange ou nocciolata 

RELAX, TAKE IT MOUHALABIEH 
Lait d’amande, pistache torréfiée, fleur d’oranger

CHO-CHO-CHOCOLAT
Fondant chocolat, crème anglaise parfumée 
à la pistache, glace vanille

BESAME CHURROS
Glace vanille, churros, sauce chocolat, amandes

DANCING CREAM
La coupe de glace

MOCHI MOCHI 
Assortiment de mochi glacé du moment, 
demandez à nos serveurs

5,00€

4,50€
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